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TARTES FINE
CARAMELISEES

Mémes recettes depuis 1974

2 pers
?,50€

S pers
22€

8 pers

35€ 45€

30x40 cm coupée en
24 petites parts

Rectangulaire

quetsches abricots
guetsches cassis

abricots pistache

abricots frangipane

cerises griottes

cerises griottes pistache
rhubarbe cassonade
rhubarbe griottes

rhubarbe chocolat

rhubarbe orange

bananes chocolat

bananes, coco, pointe de rhum
ananas, coco, pointe de rhum

citron

poires chocolat

poires cannelle raisins

poires bourdaloue

poires cassis

poires cassis creme de marrons
pommes ou poires feve tonka
pommes cassonade

pommes cannelle raisins
pommes quetsches

pommes poires noix de pecan
pommes fruits de la passion

pommes framboises
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GATEAUX
AU CHOCOLAT

Au chocolat noir

LA PART 4 PERS 8/10PERS
5,50€ 19€ 39€

18 PERS
59€

nature, ganache chocolat noir

nature, ganache au praline

coco, combava

petits morceaux de poires

pointe de café, ganache chocolat noir
noisettes ou amandes

framboises ganache chocolat noir
brownie aux noix de pecan

browkie gluten

browkie aux cacahuetes gluten




FLAN A L’ANCIENNE

A la vanille de Madagascar
A la pistache
Au sésame noir

CHEESECAKE BASQUE

Pointe d’huile d’olive

CHEESECAKE

A la vanille de Madagacsar

MCELLEUX SANS GLUTEN

Pommes et fruits de saison

PECAN PIE

TARTE TATIN

TARTE AU CITRON

Meringuée

FEUILLETE CARAMELISEE

Masacarpone fleure d’oranger
Creme péatissiere

GATEAUX
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FRAISES OU FRAMBOISES OU NECTARINES

\(

4 6 8 10
Pers Pers Pers Pers
19 27 38 -
21 31 41 -
21 31 41 -
20 32 42 53
20 32 42 53
- 24 32 39
- 29 39 -
20 29 39 -
- 29 39 -
25 32 - 65
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AU POIDS

Dans votre plat ou dans un grand plat jetable

CRUMBLE

Choisissons les fruits ensemble

CREME CARAMEL A L’ANCIENNE

A la vanille de Madagascar

CAKES

Jusqu’a = 14 parts/1,5kg

250G
5,20€

250G
4,90€

34€ [Kkg

SPONGE CAKE

orange, miel et thym

CAKE MARBRE AU FONDANT

au cake, glagcage chocolat

CARROT CAKE

décor cream cheese

COFFEE CAKE

décor cream cheese café

29€ kg

BANANE/POIRE CHOCOLAT

glacage chocolat

PISTACHE FRAMBOISE

glagcage chocolat blanc pistache
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CITRON PAVOT

glagage au sucre

PISTACHE CHOCOLAT

glacage chocolat

PRIXTTC




	NOS TARTES SUCRÉES  & GÂTEAUX

